MENU

Herzlich Willkommen
im Restaurant Zum Bahnhof!

Genielden Sie ein kostliches Geschmackserlebnis
und erleben Sie einen angenehmen Aufenthalt.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Aperol, Prosecco, Maracujasaft, Soda, Orange

Limoncello, Prosecco, Soda, Zitrone

Holunderblltensirup, Prosecco, Soda, Limette

HolunderblUtensirup, Sprite, Soda, Limette

Lillet Blanc, Schweppes Wildberry, Beeren

Primitivo Italien trocken 8 / 25€
Troledo Cuvée halbtrocken
(Trollinger/Lemberger/Dornfelder) 6/21€
Merlot Italien trocken 6 / 21€
Acolon Deutschland trocken 7 / 23€

Riesling Deutschland trocken 6 / 21€
Cortese und Garganega lItalien trocken 7 [ 23€
Blanc de Noir Deutschland trocken 6 / 21€
Pinot Grigio Deutschland trocken 7 / 23€

Biervolumen 0.331/0.5I
MeckatzerWeild Gold 3,30 / 4,40€
Meckatzer Pils 3,90€
Meckatzer Hefeweizen/alkoholfrei 4,5€
Meckatzer Weils Gold alkoholfrei 3,30€
Farny Kristallweizen 4,5€
Colaweizen 4€
Weizenradler sufd/sauer 4€
Radler sufR/sauer 3,3 / 4€
Desperados 4,50€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



Rum, Limettensaft, Cola, Limette, Minze

Rum, Soda, Zucker, Limette, Minze, Limettensaft

Vodka, Ananassaft, Sahne,Cream of Coconut, Blue
Curacao,Havana

Vodka, Ingwer, Gingerbeer,Limetten, Minze, Limettensaft

- extrastrong +2€ -

Gintonic 8€
Vodkaenergy 8€
Havana Cola 8€

Jack Daniel Cola 8€

Soda, Zucker, Limette, Minze, Limettensaft

Cola, Limettensaft, Minze, Limetten

Ananassaft, Sahne, Kokonusscreme

Shotvolumen 0.2cl / 4 cl
Tequila 3/ 5€
Jagermeister 3/ 5€
Vodka 3/ 5€
Ramazotti 3 / 5€
Prinz Hausschnaps 3 / 5€
Ouzo 3/ 5€
Joster 3/ 5€
Vodka Melone 3 / 5€
Limoncello 3/ 5€
Prinz Williams-Christ Birnen Schnaps 3 / 5€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



Holunderblutensirup, Lime, Zitrone, Soda, Minze

Limetten, Minze, Lime, Soda

Beeren, Minze, Soda, Schweppes, Wildberry

Mangopuree, Soda, Minze, Lime

Alle Homemade Lemonades kénnen auch als Cocktailvariante serviert werden.

Fanta 3,5/ 4,5€ Saftvolumen 0.2 / 0.4l
CocaCola 3,5/ 4,5€ Apfel 3,5/ 4,5€
Cola Light 3,5/ 4,5€ Orange 3,5/ 4,5€
Spezi 3,5/ 4,5€ Johannisbeere 3,5 / 4,5€
Sprite 3,5/ 4,5€ Maracuja 3,5/ 4,5€
Jugendlimo 3/ 4€
Red Bull 4,5€ Alle Safte auch als Schorle erhéltlich.
Espresso 2/ 4€ Wasservolumen 0.21 / 0.41 / 0.75|

Espresso Macchiato 3€

Cafe Crema 3/ 4€

Milchkaffee 4 / 4,5€

Cappuccino 4 / 4,5€

Latte Macchiato 5€
Iced Latte 5€

(wahlweise mit Vanille-/Karamellsirup +0,50€)

Eiskaffee 7€

Mineralwasser still 3 / 4€

Mineralwasser spritzig 3 / 4€
Flasche Wasser 7€

Iced Matcha Latte 7€ / mit Vanille Sirup +0,50€
Strawberry Matcha 7,50€
Mango Matcha 7,50€
Coconut Matcha 7,50€
( wahlweise mit Hafermilch )

Frichte, Minze, Schwarztee, Krauter, Waldbeere,
Kamille, Griiner Tee

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



Rindercarpacciomit Rucola,
gereiftemParmesan, Kapern
& echtem Truffeldl
18€

Gerostetes Weildbrot mit
Tomaten, Rucola, Basilikumaél
& cremiger Burrata
13€

Bunt gemischter Salatteller,wahlweisemitgegrillter oder
paniert gebackenerHahnchenbrust
16€

Cremige Burrata auf Rucola mit Datteltomaten, Basilikumol &
Balsamico-Glace dazu zarte Hadhnchenspiel3e & ofenwarmes Pita-Brot
18€

Bunter Salatteller mit saftigen Kurbisfalafelballchen
15€

Knackige Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Karottenstreifen,
Krautsalat & Kartoffelsalat
7€

Bunter gemischter SalattellermitzartenRoastbeefstreifen, Walntssen
und Parmigiano 19€

Ofenfrische Pinsamit Tomatensol3e,Rucola,cremiger Burrata,
Kirschtomaten, hausgemachtem Basilikumol & Balsamico-
Glace 15€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.

Knusprig frittierte,
handgerollte Fruhlingsrollen
mit wurziger Rind- &
Schweinefleischflllung



Cremige Kasespatzle mit einer feinen Mischung aus dreierlei

Kase dazu goldbraun gerdsteten Zwiebeln
12€

Knusprig paniertes Schnitzel, serviert mit goldgelben Pommes Frites
Wahlweise vom Schwein oder Hahnchen 14€ / 19€ grol3

Zartes Roastbeef ca. 250 g, serviert mit hausgemachten Késespéatzle
und goldbraun gerésteten Zwiebeln dazu eine kraftige Bratensol3e
33€

Mit Schwarzwurst, Paprika, Zwiebeln & Essiggurken
ne

Mit Emmentaler, Zwiebeln & Essiggurken
€

Zartes Lachsfilet (ca. 150 g) auf mediterranem Grillgemuse, mit
Zitronenpfeffer verfeinert
21€

Zart gegarter Spanferkel-Rollbraten mit krosser Kruste, serviert mit
Kartoffelsalat & kraftiger Bratensol3e
19€

zart geschmortes Schweinegulasch mit Paprika, Zwiebeln, Karotten &
Sellerie, abgeschmeckt in einer cremigen Rahmsol3e, dazu
hausgemachte Spatzle
17€ | 21€ mit zusétzlich GrillgemuUse

250g argentinisches Roastbeef — rosa gebraten & in Tranchen serviert,
angerichtet auf knusprigen Pommes Frites, dazu frischer Chimichurri-Dip
27€

200g knusprig mit Panko panierte Hahnchenbrust auf goldgelben
Pommes Frites dazu unsere hausgemachte smoked Aioli Sauce
23€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



Fur unsere Burger verwenden wir ausschlieRlich frisch gewolftes Hackfleisch aus eigener Herstellung — direkt vor Ort.
Zu jedem Burger servieren wir Pommes Frites und einen kleinen hausgemachten Krautsalat.

Paniertes Hahnchenbrustfilet 160g, Brioche Bun, Lollo Bionda,
Tomate, eingelegte Zwiebel, hausgemachte Burgersol3e
16€

Beef-Patty 150g, Brioche Bun, Lollo Bionda,

Tomate, eingelegte Zwiebel, hausgemachte Burgersol3e
15€

Kurbisfalafel, Brioche Bun, Lollo Bionda, Tomate, Zwiebel,
hausgemachte Burgersol3e 16€

Onion Rings 2€ / Schmelzzwiebeln2€ / Jalapenos 1€ /
Beef-Patty 150g 4€ / Scheibe Cheddar 1€ / Réstzwiebel 1€ /
Bacon 2€ / Spiegelei 2€/Essiggurken 1€

Chilli Cheese Pommes mit feurigen Jalapenos 7€
Truffelpommes mit Truffelsalz7€

SuRRkartoffelpommes 7€
Smoked Aioli Sauce 3€
Hot Honey Ranch 3€
Pommes Frites 5€
Truffel Mayo 4€

8€

9€

Beef-Patty 150g, Brioche Bun, Cheddar, Lollo
Bionda, Tomate, Zwiebel, hausgemachte Burgersol3e
16€

Zwei Beef-Patties 160g, Brioche Bun, Cheddar,
Tomate, Schmelzzwiebeln, hausgemachte Burgersol3e
18€

Beef-Patty 150g, Brioche Bun, Cheddar, Chilli-
Cheese Sol3e, Jalapenos 16€

125g Wagyu Patty, Brioche Bun,Lollo Bionda,
hausgemachte Burger Sauce, Schmelzzwiebeln, Tomate
25€

5x Chicken Nuggets, 5x Onion Rings, 5x Chillicheese
Nuggets, 5x Mozzarellasticks, Pommes,
Dips: Preiselbeere, Curry, Sweet Chili, SUl3/Sauer,
Ketchup, Mayonnaise 20€

6 Stuck mit Sweet Chili Dip
6€

6 Stuck
6€

6 Stuck mit Preiselbeer Dip
6€

6 Stlick mit BBQ Sauce
5€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Service-Team.



